RESTAURANTE

EL GALEON

&

ENTRADAS AL CENTRO

.SURTIDO DE IBERICOS VARIADOS
-ENTREMESES DE LA CASA
(CROQUETAS, LAGRIMAS DE POLLO,
CALAMARES Y BIENMESABE)
-GAMBONES A LA PLANCHA

‘PLATO PRINCIPAL

LOMO DE VACA MADURADA A LA PARRILLA
-CHULETITAS DE CORDERO LECHAL A LA
PLANCHA CON PIMIENTOS DE PADRON
SECRETO IBERICO A LA PLANCHA
TRINCHADO, CHUTNEY DE MANZANA
Y QUESO BRIE
-CHIPIRONES A LA PLANCHA PATATAS A LO
POBRE Y PIMIENTOS DE PADRON
LOMO DE BACALAO CONFITADO Y PISTO
CASERO A FUEGO MUY LENTO
-CARRILLADA IBERICA GLASEADA AL TOQUE
DE ROQUEFORT

POSTRE

NATILLA CASERAS, HELADO DE VAINILLA
Y BROWNIE
-TARTA DE QUESO
-SORBETE PASSION

BEBIDA INCLUIDA
2 CUNSUMICIONES P.PAX




RESTAURANTE

EL GALEON

&

_@NTRADAS AL CENTRO

.SURTIDO DE IBERICOS VARIADOS
-SALMON AHUMADO CON ESPARRAGOS
GORDOS DE NAVARRA Y GUACAMOLE
-ALCACHOFAS PREMIUM CONFITADAS CON
PAPADA IBERICA

‘©LATO PRINCIPAL A ELGIR

-PIERNA O PALETILLA DE CORDERO LECHAL ASADA
-LOMO DE VACA MADURADA A LA PARRILLA
-SOLOMILLO DE VACA A LA PARRILLA CON SALSA

DE BOLETUS Y CREMOSO DE BATATA
.LOMO DE MERLUZA A LA MARINERA “GALEON”
-TATAKI DE ATUN ROJO CON AJO BLANCO
1/2 LUBINA SALVAJE A LA ESPALDA CON SUS AJITOS
Y DE PATATA POCHADA

‘©OSTRE A ELEGIR

.COULANT DE CHOCOLATE Y HELADO DE
VAINILLA
-TARTA DE QUESO
SORBETE PASSION

BEBIDA INCLUIDA
2 CUNSUMICIONES P.PAX




