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%  Aperitivo
» de bienvenida.

Chupito de temporada
Brocheta de cherry y mozarella con aceite de albahaca
Palomitas de pollo crujiente con salsa de mostaza y miel
Mini brochetas de cerdo al pimenton rojo de la Vera
Saladitos variados

Guiozas de gambasy pollo con salsa teriyaki
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Entrantes para compartir

Jamon ibérico de cebo con picos y reganas .

Nuestra tabla de quesos variados con memobrillo y frutos secos : ; x
Combo de croquetas rusticas (jamon, txangurro y boletus) " . *
Revuelto de morcilla con cebolla caramelizada y manzana C ok ‘ ’
Platos Principales x
Taco frito de bacalao con verduras asadas ,'* '

o X

Medallones de solomillo ibérico al PX con parmentier de patata . ;
Postre ‘ * ’

Tarta de celebracion ¥

Bodega *T
Agua mineral, refrescos y cerveza . .

Vino blanco Solar de vega (D.O. Rueda) ’ ;

Vino tinto Vina Ederra crianza (D.O. Ca. Rioja) ' ‘A, ‘
o Ederra roble (D.O. Ribera del Duero) * * ;

Café e infusiones "* .
Copa de cava Lot
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Entrantes para compartir

Jamon ibérico de cebo con picosy reganas .

Nuestra tabla de quesos variados con memobrillo y frutos secos ' ;t x
Combo de croquetas rusticas (jamon, txangurro y boletus) ’ . *
Ensalada de ahumados con vinagreta de citricos A ‘ )
Platos Principales * ** |
Lomo de salmon gratinado con sanfaina de verduras x ; )
o .
Carrillera de cerdo confitada con puré de patata trufada . ;
Postre ' ;
Tarta de celebracion %
Bodega ‘,4
Agua mineral, refrescos y cerveza * '
Vino blanco Solar de vega (D.O. Rueda) e A
Vino tinto Vina Ederra crianza (D.O. Ca. Rioja) : ’f' ’
o Ederra roble (D.O. Ribera del Duero) . ;
Café e infusiones . t )
. Copa de cava ‘
. ¥
¥4
¥
R
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Entrantes para compartir
Jamon ibérico de cebo con picosy reganas
Nuestra tabla de quesos variados con membrillo y frutos secos
Combo de croquetas rusticas (jamon, txangurro y boletus)
Timbal de ensaladilla rusa con atun, huevas de AOVE

vy picada de piparra

Platos Principales
Lomo de lubina al horno sobre cama de verduras

O

Entrecot de ternera con papas canarias y padrones

Postre

Tarta de celebracion

Bodega
Agua mineral, refrescos y cerveza
Vino blanco Legaris (D.O. Rueda)
Vino tinto Vina Paceta crianza (D.O. Ca. Rioja)
o Ederra roble (D.O. Ribera del Duero)

Café e infusiones

Copa de cava
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Jamon ibérico de cebo con picosy reganas
Nuestra tabla de quesos variados con memobrillo y frutos secos
Combo de croguetas rusticas (jamon, txangurro y boletus)

Pimientos de piquillo rellenos de bacalao

Lomo de corvina asada con trigueros
O
Solomillo de ternera a la parrilla

con con patatas panadera al romero
Tarta de celebracion

Agua mineral, refrescos y cerveza

Vino blanco - Vina Esmeralda (D.O. Penedés)
Vino tinto Cune (D.O Rioja Crianza)
o Legaris (D.O. Ribera del Duero)

Café e infusiones

toe Copa de cava
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Tartas
Mini tarta de chocolate blanco con con praliné y frutos secos
Medallon de tarta Sacher
Tarta Tiramisu
Nube de queso sobre base de galleta
Tarta fina de manzana

4,50€
Sorbete de limon al cava
Sorbete de mandarina

Licores (orujo blanco, hierbas, crema de orujo, pacharan)

Todos nuestros menus incluyen con el postre nuestros turrones y dulces navidenos.
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~ Cocktail Navideno

Surtido de ibéricos (jamon, cana de lomo, salchichon y chorizo) .

Surtido de quesos con reganas . )
Cecina de Ledn con almendras fritas : ; ;
Emparedados de salmon y queso ricotta ’ ) "
Cucharita de tataki de atun con sésamo vy soja D S
Brocheta de tomate cherry y mozarella con pesto y rdcula . > o
Chupito de salmorejo con mimosa de huevo y polvo de jamaon ibérico . )
Hummus con berenjena ahumada y torreznos ibéricos " ;
Cazuela de risotto de boletus, parmesano y trufa negra e
Cazuelita de puntas de solomillo de ternera estofadas * ;
Brocheta de pollo Yakitori 5.
Langostino crocante con mayonesa japonesa ! t
Croguetas de chipirones .
Croquetas de Jamon ibérico x ? )
Croguetas de boletus "
Calamaritos a la andaluza sobre tartara *
, . ° Cucharita de espetos de sepia con picada de ajitos y perejil
- ’ Vasitos de fruta fresca

Pasteleria variada

° Mini dulces navidenos

Bodega
Agua mineral, refrescos y cereveza
e ° . Vino blanco (D.O Rueda)

Vino tinto crianza (D.O Ribera del Duero)
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Discoteca
2 horas de discoteca movil* / 750€
Hora extra*/180€

&
¢

& El servicio de discoteca ha de ir siempre acompanado
por barra libre.
4 Preparamos cualqguier tipo de

espectaculo o fiesta tematica.

No dejes de solicitarnos presupuesto y opciones.

Barra libre

/ o~ - 2 Horas /20€
/y-/// 3% Hora /9€
— T 4° Hora y sucesivas / 7€
\\\
\\ N Se facturara la barra libre siempre por el nUmero
\ \ total de comensales confirmados para el banquete.
\ Servicios de bebidas por copas

Precio copa estandar* /1€

Para consumos mayores de 100 copas 20% de descuento.

* precios IVA incluido.
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SERVICIOS ADICIONALES DE CONTRATACION L
* *
- Parking exterior gratuito (bajo disponibilidad) con cargador para 2 coches eléctricos. *
- Parking cubierto con coste. x
- Espacio al aire libre para aperitivo de bienvenida. X *
- Salones privados segun la necesidad del montaje de la sala. *
* ‘
- Manteleria, sillas enfundadas y centros decorativos. * -
. . . X
-Minutas impresas. "
"y
- Tarifas especiales de alojamiento para invitados. X i X
-No dude en pedirnos presupuesto para servicios como: candy bar, fuente de chocolate i 1
+
0 animacion infantil. *
*x * )
CONDICIONES PARA FORMALIZAR LA RESERVA ’
) ¢
Para formalizar la reserva, se solicitara un depdsito del 25% del total previa recepcion ' 2
de factura proforma. El resto del pago se habra de completar al menos con 15 dias z .
de antelacion a la fecha del evento. . ¥
X
Con al menos 15 dias de antelacion a la fecha del evento el cliente tendra que confirmar: 5 *
-NUmero de comensales. e,
- Menu seleccionado. " "
- Horarios previstos para la celebracion. * f 1
En caso de cancelacion por parte del cliente, no se devolvera la cantidad entregada a Y
¥
cuenta, destinada a las gestiones previas al evento. x ‘*
A7
Un mes antes del evento se agendara cita con el hotel para ultimar los detalles de la celebracion ‘
(menu, n° aproximado de comensales, horarios, montaje, distribucion de las mesas, etc). . .
Con al menos 7 dias de antelacion a la fecha del evento, se ha de confirmar el ndmero %
definitivo de comensales, siendo este numero el minimo a facturar y pudiendo variar a la alza
en no mas de 3 comensales.. En caso de no reconfirmar este niumero de comensales en los x
plazos establecidos, el hotel no garantizara los productos y/o servicios elegidos por el cliente. "L
0“‘ ¥ }
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