
PRUEBA EL VERDADERO SABOR A PARRILLA
DE NUESTROS PLATOS COCINADOS

EN EL HORNO JOSPER

Para comenzar
Jamón Ibérico, pan de cristal, tomate ibérico y AOVE

Cecina de wagyu (80gr), lascas de Idiazabal y almendra tostada

Carpaccio de buey, parmesano y rúcula

Crema de temporada hecha con verduras frescas

Ensalada especial “El Gueridón”

Ensalada de pollo con cebolla frita, parmesano y salsa César

Ensaladilla de lomo de ventresca, bogavante, piparra y pan de pergamina

Ensalada de tomate ibérico, lomos de ventresca y cebolla morada

Huevos camperos del País Vasco con patatas fritas en AOVE y jamón ibérico

Pulpo a la brasa sobre parmentier al pimentón

Surtido de croquetas caseras (setas, chipirón en su tinta y jamón ibérico)-6uds

Anchoas del Cantábrico sobre cama de tomate y polvo de aceituna negra

Nuestras gyozas de pato laqueado sobre alga wakame y salsa teriyaki

Ensalada de pimientos a la brasa, sardina ahumada y piñones tostados

25,00 €

25,00 €

15.50 €

10,50 €

14,50 €

15,00 €

20,00 €

17,00 €

18,00 €

24,00 €

12,00 €

17,50 €

16,50 €

17,00 €



Para seguir
Lomo de salmón a la brasa con escalibada y mahonesa japonesa

 Atún rojo en tartar con huevas de mango y wasabi

Tataki de atún rojo braseado sobre alga wakame y sésamo tostado

Lubina a la bilbaina con verduritas de la huerta

Canelones de pato laqueado al PX con queso Idiazabal y bechamel trufada 

Milanesa de pollo con patatas gajo y mostaza dulce

Secreto ibérico sobre parmentier de patata y Padrones

Chuletón (1kg) de vaca madurada 40 días con patata a la brasa y piparra frita 

Lomo bajo de ternera a la parrilla con papa canaria y pimientos del Padrón 

Solomillo de ternera (300 gr) con papa canaria y piparras fritas

Para endulzar
Fruta preparada de temporada

Tarta fina de manzana con helado de vainilla bourbon, nueces y frambuesas 

Mousse de chocolate con helado de menta y chocolate

Crema de yogurt con polvo de galleta lotus y frutos rojos

Tarta de Queso manchego con helado de pistacho

Helados variados (pistacho, vainilla macadamia, violeta y menta-chocolate)

Servicio de Pan y aperitivo 3,00€ /persona
Horario: de lunes a viernes 13:30 a 16:00 hrs y 20:00 a 23:00 hrs.
Sábado, domingos y festivos cerrado

Precios con IVA incluido
Suplemento por servicio en Habitación 6€

23,00 €

24,50 €

25,50 €

25,50 €

16,00 €

15,50 €

22,00 €

58,00 €

23,50 €

27,00 €

6,00 €

7,00 €

7,00 €

7,00 €

7,00 €

7,00 €


